
Symbol         für sardische Spezialitäten 

Unsere Empfehlung 
  

  

Antipasti 
 

603 603 603 603 FischsuppeFischsuppeFischsuppeFischsuppe nach nach nach nach    CCCCagliaritaner Artagliaritaner Artagliaritaner Artagliaritaner Art     
Nur für 2 PersonenNur für 2 PersonenNur für 2 PersonenNur für 2 Personen!!!!!!!!    

mit Garnelen, Muscheln, Calamari,     
Safran und weitere Fischsorten 

28,00  

 

610 610 610 610 Polpo alla diavolaPolpo alla diavolaPolpo alla diavolaPolpo alla diavola  

Polpo in pikanter Tomaten Olivensoße,  garniert mit Pani Carasau 

9,50 

 

******************** 
 

Primi 
666 Specialità della casa, „Spaghetti a sa Romana“:(Sardische Spezialität)666 Specialità della casa, „Spaghetti a sa Romana“:(Sardische Spezialität)666 Specialità della casa, „Spaghetti a sa Romana“:(Sardische Spezialität)666 Specialità della casa, „Spaghetti a sa Romana“:(Sardische Spezialität)    

 Die „al dente“ gekochten Spaghetti  mit einer leichten Sauce aus frischen Tomaten und 

Oliven, kommen in einen ausgehöhlten Käseleib. Nachdem die Pasta den Geschmack des Pecorino 

aufgenommen hat, wird sie Ihnen direkt am Tisch vom Käseleib aus serviert serviert. 

9,50 

 

611 611 611 611 Paccheri Paccheri Paccheri Paccheri alalalal pomodoro pomodoro pomodoro pomodoro    
Paccheri (Riesen Röhrennudeln) mit einer feinen Soße aus frischen 

Tomaten und frischem Basilikum 

8,50 

 

613 613 613 613 SpSpSpSpaghettini al fondente picanteaghettini al fondente picanteaghettini al fondente picanteaghettini al fondente picante    
Spaghettini mit einer frischen Pachino-Tomatensoße, 

Zartbitterschokolade und frische Chilischoten 

9,50 

    
682 Triangoli alllle 10 erbette682 Triangoli alllle 10 erbette682 Triangoli alllle 10 erbette682 Triangoli alllle 10 erbette    

Dreieck Nudeltaschen mit erfrischende 10 Kräuterfüllung, serviert mit 
Olivenöl-Kräuter-Emulsion und Geriebenen Schafskäse  

10,50 

 

 

 

 

 

 

 
***Topinambur: Die kartoffelähnliche Topinamburknolle ist sehr nahr- und schmackhaft. 
Der Geschmack geht dabei eher in Richtung Artischocke, darum  wird sie auch Erdartischocke genannt 



Symbol         für sardische Spezialitäten 

Unsere Empfehlung 

 
618 Po618 Po618 Po618 Polenta ( Empfehlung des Hauses)lenta ( Empfehlung des Hauses)lenta ( Empfehlung des Hauses)lenta ( Empfehlung des Hauses)    

Klassisches italienisches Gericht, lässt sich in 1001 Möglichkeiten zubereiten, 

sei es als Beilage oder als Hauptgericht. 

Frischgekochter Maisgrieß Auflauf, serviert auf Olivenholzteller. Wahlweise mit 

Wildschweinragout, 

oder mit Salsiccia4 - Sauce, 

je 9,50 

 

******************** 

Secondi 
    

636636636636 Petto Petto Petto Petto    di  polllo di  polllo di  polllo di  polllo alle Prugnealle Prugnealle Prugnealle Prugne    
Hähnchenbrustfilet mit Portwein Pflaumen- Heidelbeersoße 

und Pinienkerne, dazu gegrillte Polentastücke (Maismehlauflauf) 

13,50  

 

 

637637637637    Gegrillte Gegrillte Gegrillte Gegrillte SeewolfsfiletsSeewolfsfiletsSeewolfsfiletsSeewolfsfilets    
gebettet auf ***Topinamburcreme und geröstete Mandeln, 

beträufelt mit Botarga  

19,50  

 

******************** 

Dessert 
 

615 615 615 615 Crema CatalanaCrema CatalanaCrema CatalanaCrema Catalana    
Feine Vanillemilchcreme mit knackiger 

Früchte Karamellkruste, wird direkt am Tisch flambiert  

6,00 

 

639 639 639 639 Panna cotta al cPanna cotta al cPanna cotta al cPanna cotta al caffèaffèaffèaffè    
Sahnecreme Süspeise mit Mokka-Sahnegeschmack 

4,50 

 

 

 


